Kirséhkuchen
mit Streusel

Kirsch-StreuBelkuchen 7Artikelnummer 3018
Brennwert 966 KJ bzw. 231 kCal
Kohlenhydrate 35,5 g davon Zucker 20,3 9
Fett 78 g davon ges. Fettsauren 4549
EiweiB 38 g Ballaststoffe 3,29
Natrium 0,2 g

Ein fruchtiger Leckerbissen: saftiger Hefeteig mit Sauerkirschen
abgestaubt mit ein wenig siiBen Puderzucker.

v Gluten
Fisch
Sellerie
Senf

Schalentiere Schalenfriichte v Eier
Erdniisse Sojabohnen Weichtiere
Lupinen v Milcherzeugnisse

Sesam Schwefeldioxid
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Sauerkirschen, Butterstreusel (Weizenmehl, Zucker, Butter,
Backtriebmittel Natriumhydrogencarbonat), Hefeteig (Weizenmehl,
Milch, Hlihnerei, Butter, Zucker, Hefe, Steinsalz), Zucker,
Kartoffelstarke

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natlrlichen Rohstoffen Ublichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.
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